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Citat ¢trnactého vydani

Zivot je tézky, princezno. Nékdy musi$ sundat korunku a nasadit brnéni.

Vdzeni spoluobcané, rok 2018 se chyli ke konci. BliZi se
vdnocni svdatky a novy rok 20189.

Prejeme Vam, aby rok 2019 byl plny zdravi, stésti
pohody, klidu, pracovnich i Zivotnich uspécht, aby byl
rokem splnénych prani a cila.

bk Ctactny

Prinasime Vam pdr informaci, které se uddly.

Zastupitelstvo obce

Co se andélovi nelibilo.....

Zatimco Josef s Marii putovali do Betléma, jeden z andéli svolal vsechna zvifata, aby mezi
nimi vybral ta nejvhodnéjsi, kterd budou v chlévé pomdhat Svaté rodiné.

Jako prvni se samozrejmé hlasil lev: "Jen krdl je hoden slouZit Krdli svéta," zavrcel. ,,Ja se
postavim ke vchodu a kaZzdého, kdo by se chtél k JeZiskovi jen pfFibliZit, roztrham!" ,,Jsi pfilis
hruby," odmitl ho andél.

Andélovi se k nohdm ihned zacala lisat liska. Vychytrale ho s nevinnym pohledem
presvédcovala: "Nejvhodnéjsi jsem prece ja. Kazdého rana pro BozZiho syna ukradnu nejlepsi
med a mléko. A Marie s Josefem se se mnou také budou mit dobre. Kazdy den jim prinesu
mladouckou slepici." "Ty jsi pFilis nepoctivd,” namitl andél.

Po téch slovech pfed andélem roztdhl svij nddherny ocas pdv. Zamdval mu pefim duhovych
barev pred o¢ima a prohldsil: "Se mnou se i obycejnd stdj zméni v krdlovsky paldc, ktery by
jim zdvidél i Salomoun!" "Ty jsi zase moc pysny," minil andél.



Zvirata predstupovala pred andéla jedno po druhém a vychvalovala své nejvétsi prednosti.
Marné. Andélovi se nezamlouvalo ani jedno z nich. Ale vsiml si osla a vola. Pracovali na poli
u vesnicana, ktery bydlel pobliz betlémské stdje.

Drakiada

Andél na né zavolal: "A co miZete nabidnout
vy?" "Nic," odpovédél osel a sklopil skromné
dlouhé usi. "My jsme se nenaucili nicemu -
jenom pokore a trpélivosti. VSechno ostatni
ndm prinese jenom rdny holi." Val vsak
nesméle namitl, aniz by vzhlédl od zemé: "Ale
¢as od ¢asu bychom mohli odhdnét mouchy

dlouhym ocasem." Konecné se andél
spokojené  usmdal:  "Pravé vds  jsem
potreboval!"

Od jarniho setkani na ¢arodéjnice a oslavy svatku matek, které se konaly v kvétnu, jsme se

po prazdninach sesli na podzimni , drakiadé”.

Ta se uskutecnila v sobotu 22. zafi a na rozdil od roku predeslého nam letos pocasi pralo.

Byl nadherny i vétrny den, coz
bylo fajn hlavné pro draky. A Ze
jich bylo. Po nebi se jich honilo
okolo tfi desitek.

Doslo také na ukazky leteckych
modelll a zoblaki padaly
k zemi bonbony, které shazoval
Honza Dlouhy ze svého modelu
Fan Club.

Pepik Cerveny pfipravil skvélé
maso v lorné. Renata Dlouha
s Vlastou Machacovou a llonou
Cepelkovou pekly vyborné
livance. O obcerstveni v podobé
piti se postaral Libor Machac.
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Rozsviceni stromecku a pozehnani vilajky a znaku obce

O prvnim adventnim vikendu v sobotu 1. prosince jsme se sesli u kaplicky v Hfibojedech,
abychom v této svatecni dobé pozehnali a uvedli do Zivota nové symboly nasi obce - vlajku a
znak. O vlajce a znaku jsme psali jiz v minulém Cisle. A tak jen pro upresnéni. Symboly, které
jsou vyobrazeny na vlajce i znaku jsou dva htiby v pfirodnich barvach, jsou odkazem ,,Malych
a Velkych Hribojed” v zeleném poli. Déli je bila vinovka jako symbol potlcku, ktery celou
obci (Hrfibojedy i Hvézdou) protékd dile do obce Dubenec. Ddle je v modrém poli
vyobrazena bild Sesticipa hvézda, jako znak plvodné samostatné obce Hvézda a kterd
pojmenovani ziskala podle drevéného krytu byvalého mlyna ¢p. 2 na Hvézdé. Po kratkém
vystoupeni déti a pana starosty pozehnala symbolu i vlajce obce pani fararka Eliska
Zapletalova z ndbozZenské obce Cirkve Ceskoslovenské husitské ve Velkém Vriestové.
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Tradi¢ni vystoupeni nasich nejmensich spoluobcankl se tésilo velkému zajmu navstévnika.

Také tanecni vystoupeni a celd choreografie dala pripomenout duleZité soundleZitosti
soucasnych svatkl a historického vyvoje jejich vzniku.

Po vystoupeni jsme se presunuli od kaplicky
privodem k budové Obecniho uradu, kde
jsme rozsvitili nds vanoc¢ni stromecek.




V prostorach hasicarny bylo pripraveno obcerstveni a nechybély tradi¢ni hribojedské Fizecky,
teplda medovina, grog nebo ¢aj pro nejmensi.

Sousedé prinesli na ochutnani
své cukrarské dobroty a tak
jsme vytvorili velkou
ochutnavku, pfi které doslo i na
vymeénu receptd.

Kazdé ditko jiz tradicné
obdrzelo prekvapeni - balicek s
pitim, ovocem, sladkostmi i
dalSimi dobratkami.

V letoSnim roce se seslo
opravdu hodné lidi a atmosféra
byla kouzelna a pratelska.

Vitani obcanka...
V sobotu 15. prosince jsme na Obecnim uradé v Hfibojedech slavnostné pfivitali nase tfi

nové obcéanky:

v" Nicolaska Mencla,
v’ Rdzinku Jaklovou,
v" Adélku Rumanovou.




Po slavnostnim vystoupeni

.....

podékoval za naplnéni jejic

potomky zaZivali opravdu ng,
odvahu i &estnost. Aby své rgjs ool .

toleranci i odpousténi, na :‘_f  vnima.f ot kiestanskych._tradic, pri [
spole¢nosti. ' '

Mila Adélko a Rozinko, mi
pfejeme mnoho stésti, zdrav

Hasidi...

Mladi hasici nezahali ....
Rozluckova fotografie z ¢ervna 2018 (ukonceni sezény 2017 / 2018).

Sez6na 2018 / 2019
V zafi zahajili svoji ¢innost po prazdninach vyletem do Prahy do Aquapalace.
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DaI5| sobotu 6. 10 2018 se konal zavod jednotlivcd na 60 m v Hornim Lanové, kam jsme

prijeli také s velmi pocetnou skupinou déti.

V patek 26. 10. 2018 jsme s détmi navstivili dvorské kino a shlédli novou pohadku, ,Kdyz
draka boli hlava“.

Dne 26. 10. 2018 jsme se vydali objednanym autobusem do Hradce Kralové, kde jsme
navstivili stanovisté Hasi¢ského zachranného sboru v Hradci Kralové.

Zde nam profesionalni hasici predstavili svoji praci a ukazali nam svoji techniku. Vyzkouseli
jsme si pfenos zranéného ve vakuovych nositkach. Profesionalni hasici upozornili déti, jakym
nebezpecnym hram by se mély vyhnout a zakladni pravidla pouzit, jak se chovat v pfipadé,
kdyby preci jenom k néjaké krizové situaci doslo. Déti si mohly vyzkousSet, jak pfrivolat
pomoc a co vSe je potieba nahlasit pfi telefonovani s dispecerem pfi vzniku pozaru.

Druhou zastavkou byla letecka zachranna stanice v Hradci Kralové. Zde si déti mohly
prohlédnout zachranarsky vrtulnik. Zazitek to byl nejenom pro déti, ale i pro rodice. VSichni
si vSak prejeme, abychom tento mohutny a vybaveny stroj nepotrebovali ve skutecnosti.
Cestou na dalsi zastdvku do Planetaria v Hradci Kralové, jsme se stavili na obéd, kde byl pro
déti objednan rizek s kasi.




Na dalsSim tréninku jsme pfivitali skupinu Systema Trutnov z. s., ktera nam pfipravila
rozsahlou ukazku spojenou s praktickou vyukou vsSech déti na nebezpeclné pripady, se
kterymi by se mohly ve svém Zivoté potkat jako je ikana, pokus o Unos, Utok psa...... Slo o
blok praktické vyuky sebeobrany.

KRALOVEHRADECKY
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Krémovy makovnik z hrnecku se zakysanou smetanou a
marmeladou.

Uzasné kypry a vlaény makovy kold¢ viibec nemusi byt obyéejny. VétSinou o makovych
buchtach slychame, Ze jsou suché, droli se a jsou nic moc. Svéd¢i o tom i to, Ze z plechu
nezmizi béhem mrknuti oka tak, jako nékteré jiné pochoutky.

Avsak po precteni a vyzkouseni dnesniho receptu, budete muset tuto makovou buchtu s
marmeladou péct potaji. Jinak se po ni totiz okamzité zaprasi. Kombinace vanilky a visrové
marmelady je Uzasna.

Ingredience na tésto ...

250 g maku

1 hrnek polohrubé mouky
1 hrnek mouckového cukru
1 prasek do peciva

1 hrnek mléka

2 lZice slunecnicového oleje
1 vejce

450 g visSiové marmelady

... a na krém
1 sacek vanilkového pudingu
3 lzice cukru
4 dl tresnového dzusu, nebo stavy z kompotu

1) Ze surovin na tésto, kromé marmelady, vymichdame rucnim Slehacem hladké tésto.
Nejdrive smichame sypké suroviny a pak pridame olej s mlékem.

2) Plech si vyloZime pedicim papirem, nebo vymaZeme maslem a vysypeme polohrubou
moukou. Tésto na pripraveny plech vylijeme. V pfedehraté troubé pec¢eme 25-30 minut.

3) Pfipravime si mezitim krém. Vanilkovy pudink se smicha se tfemi lZicemi cukru. Na
mirném plamenu zacnéte zahfivat tfeSnovou Stavu. Do zahraté stavy vsypte pudinkovy
prasek s cukrem. Varte 5 minut.

4) Nechte vychladnout a obcas promichejte.

5) Marmelddu si prohrejte a dostante ji do tekutého stavu. Potom smichejte s pudinkovou
smési. VSe dukladné promichejte.

6) KdyZ je makovy kola¢ upeceny, nechte ho vychladnout a rozfiznéte ho podélné. Na fez
naneste marmeladu, vanilkovou smés. Pfiklopte vrchni plat makového kolace.



Vanocni punc
Ingredience

500 ml voda

4 ks hrebicek

500 ml bilé vino

1 ks pomeranc
140 g cukr krupice

2 ks cela skorice

130 ml rum

1 ks citron

1 ks badyan
Postup pripravy

Z citronu a pomerance vymackame stavu. Vodu smichame s cukrem, pomerancovou a
citronovou Stavou privedeme k varu. Pak prilijeme rum s vinem a pridame koreni. Punc opét
zahfejeme az k bodu varu.

Horky vanocni pun¢ nalévame do nahratych sklenic. Kazdou sklenici zdobime polovinou
platku pomerance a ; citronu.



https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=voda
https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=badyan
https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=citron
https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=rum
https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=cela_skorice
https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=cukr_krupice
https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=pomeranc
https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=bile_vino
https://recepty.vareni.cz/vyhledavani/?ingredience=hrebicek
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